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Le vignoble de cetie trés ancienne famille de
Chateauneuf se divise en de normbreuses
parcelles, situées dans différents quartiers
du cru, de la Crau & Cabriéras, en passant
par Courthézon, L'encépagement est dominé
largement par le grenache, celui-ci étant un
peu mains présent dans la cuvée Réserve.
La propriété propose BUSSi Un Savoureux vin
de table, généreux et fruité & souhait, com-
posé a partir de marsellan,

CHATEAUNEUF-DU-Pape PresTice 2005
Rouge | 2010 4 2020 | 28,10 € 1620
Vin de bonne couleur, profond et suave,
exprimant des notes de fruit a noyau, per-
sistant sans brilure alcooleuse. Bon poten-
tiel de garde.

CHATEAUNEUF-DU-PapE PresTice 2004
Rouge 200842015 28,10€ 15/20
Beau chateauneuf classique, élégant, au
houquet de prune et d'épices, d'une pro-
fondeur limitée mais riche en saveur.

CHATEAUNEUF-DU-PaAPE PRESTIGE 2003
Rouge 201042020 NC 12120
La robe est profonde, les épices sont trés
présentes, la bouche est moelleuse mais
mangue sérisusement de nerf,

CrATEAUNEUF-DU-PAPE PresTice 2001
Rouge 201042020 | NC 14,5/20
La couleur est profonde, le nez est asser
réduit mais s'exprime ensuite sur des épi-
ces et les fruits cdes bois, la bouche est droite,
dense, hien construite, terminant sur des
notes toul de méme confiturées.

CuiTeauneur-pu-Pare Renaissance 2006
Blanc | 200842014 | NC 16/20
Gras et généreusement bati, ce chateau-
neuf n'en démontre pas moins beaucoup
de subtilité aromatique et une véritable
finesse de constitution.

CHATEAUNEUF-DU-Pare RESERVE 2005

Rouge 2008 42015 | NC 15,5/20
Ample chateauneuf, velouté et généreux,
aux aromes de laurier et de thym, moelleux
ot confortable en bouche mais sans lour-
deur.

Rouge ;456 ha 5 - cinsault 10%, grenache 65%,
nourvedre 10%, syrah 10%. Blane 1 2
Production totale annuelle : 7. I

undi aw vendred:: BR00-12
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